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2017
Chardonnay
Vulkanland Steiermark

Steirisches Vulkanland

Boden aus sandigen Lehmen, geringmachtige Schotterkérper als
Unterlage, Ablagerung von Verwitterungsmaterial sowie von Ort zu
Ort verschieden stark ausgepragt vulkanische Beeinflussungen. Der
Reiz des mediterranen Siidens gepaart mit pannonischer Milde samt
kontinentalen Einflissen, pragt diesen Landstrich und deren
Menschen.

Rosenberg

Lehmiger Schluff, schwach schottrig, humos

33 Jahre

13,5 Vol.% - Saure: 5,1 g/l; Restzucker: 1,1 g/| KMW 20,0°

Spontangarung & Malolaktik in getoasteten 600 It Eichenfassern
nach 3 tagiger Maischestandzeit; 20% der Trauben fiir 1 Monat auf
der gerebelten Maische im 600It Fass

Reifung in 600 It Eichenfdsser mit Luftsymbiose auf der Vollhefe fir
12 Monate, die restlichen Monate bis zur Fullung (KW 28/19) auf der
Feinhefe; 5mg/l Schwefelgabe vor der Fillung, ohne Filtration

12°C und auch dariiber
bei idealer Lagerung bis 2045

Sauerkrautquiché, geschmorte Lammschulter
Ein sinnlicher, unvergesslicher Genuss!

. @ i @vulkgnland
Slow Food
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